
HEISSGETRÄNKE 

Espresso einfach / doppelt  2,0 / 2,8
Espresso Macchiato einfach / doppelt 2,5 / 3,0 
Americano (mit doppeltem Espresso)  3,2
Cortado    3,2
Filterkaffee Tasse klein / groß  2,5 / 3,8
Cappuccino    3,8
Flat White    4,2
Café Latte    4,5
Heiße Schokolade    4,5
Chai Latte  4,5

Tee im Beutel von Andraschko  3,5
Earl Grey / India Assam / Sencha / Bergkräuter 
/  Rooibos / Rote Früchte 

Frischer Tee: Minze / Ingwer / Zitrone 3,8
Kombi frischer Tee   4,5

KALT 

Americano auf Eis  3,5
Filterkaffee auf Eis (mit Orangenzeste und Zimt) 3,9
Freddo Espresso 4,0
Freddo Cappuccino 4,5 
Flat White auf Eis 4,5
Café Latte auf Eis    4,8
Chai auf Eis 4,8
Schokolade auf Eis    4,8

Extras 
Hafermilch       +0,0
Honig +0,3
Entkoffeiniert +0,3
extra Shot Espresso   +0,8

FRÜHSTÜCKSDRINKS

   Herbstragon      8,5
   Mit Estragon infundierter Wodka, 
    hausgemachter Mandarinensirup, Prosecco 
    und Sprudelwasser

Birnini       8,5
Crémant d’Alsace, pürierte Birne  

Mimosa       8,5
Crémant d’Alsace, frisch gepresster Orangensaft  

Bellini       8,5
Crémant d’Alsace, pürierter weißer Pfirsich  

Rooty Mary       8,5
Wodka, Tomaten- und Rote-Beete-Saft, Olivensole,
Sojasauce, Zitronensaft, Tabasco

Vanille Espresso Martini   9,5
Hausgemachter mit Vanille infundierter Wodka, Kaffeelikör, 
hausgemachter Vanillesirup, Espresso-Shot

Crémant d’Alsace    0,15l / 7,5    0,75l / 34,0 
Chardonnay brut, Maison Jülg, Elsass, BIO 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 

Selters Classic / Naturell       0,25l / 2,5    0,75l / 5,5
Apfel- / Rhabarber- / Kirschschorle 0,2l / 3,0    

0,4l / 5,0
Coca-Cola       .0,2l / 3,5  
Frisch gepresster Orangensaft  .      .0,2l / 4,5    

0,4l / 7,5
Hausgemachte Zitronenlimonade.. 4,5   
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BRUNCH-MENÜ

Croissant    4,0

mit hausgemachter Marmelade (v) (1,3,7) 

Porridge    9,0

Gewürzter warmer Porridge, in Hafermilch 
gekocht und mit pochierter Quitte, Haselnussbutter 
und gerösteten Kürbiskernen garniert (vv) (8)

Winterlicher Salat    11,5

Tempeh in Sojasauce, Grapefruit, rote Zwiebeln 
und Kohlrabi serviert auf einem Salatbett mit 
Zitronendressing, dazu pikantes Nuss-Crumble  
(vv) (1,6,8)

+ Feta (7) 2,5
+ pochiertes WeideEi (3)   2,5
+ geräucherter Lachs (4)  5,0

Rohrzucker-Pancakes     12,9

Rohrzucker-Pancakes mit in Kirsch-Kardamom-
Sirup pochierter Quitte, Crème fraîche und haus-
gemachter gesalzener Kürbiskernbutter (vv) (1,6,7,8)

(Fragt uns gerne nach der veganen Variante!)

Eier & Toast    13,5
WeideEi-Rührei, serviert mit Sauerteigtoast, 
gesalzener Alpenbutter, hausgemachtem Zucchini-
Chutney und Siebenhof-Bauernkäse (v) (1,3,7)

+ Knacker  3,5
+ Schinken   3,5
+ Bacon   4,0
+ geräucherter Lachs (4) 5,0

 

Frühstückskartoffeln und Bohnen    13,5

Kartoffeln gebacken mit gebratenem Kohl 
und schwarzen Bohnen, dazu eine cremige 
Chipotle-Sauce, Jalapenos und Koriander (vv) (1)

+ WeideEi (3)  2,5
+ Scheibe getoastetes Sauerteigbrot (1) 2,5

Frühstückskartoffeln und Pulled Beef  15,0

Kartoffeln gebacken mit Pulled Beef und WeideEi, 
dazu eine cremige Chipotle-Sauce, Jalapenos 
und Koriander (3)

+ Scheibe getoastetes Sauerteigbrot (1) 2,5

Räucherlachs  15,5

Geräucherter Lachs, serviert auf einer Scheibe
warmer Brioche, dazu Dill, gesalzener Zitronen-
joghurt und ein pochiertes WeideEi (1,3,4,7) 

   Kleiner Salat      5,0

   Grüner Salat mit Zitronen-Agave-Dressing, 
   Kohlrabi, roten Zwiebeln und Zitrusfrüchten (vv,gf)

KUCHEN

Unsere wechselnde Auswahl an Kuchen findest du 
am Kuchenbuffet oder frag gerne unser Serviceteam.

v vegetarisch / vv vegan / gf glutenfrei

1. Glutenhaltiges Getreide / 2. Krustentiere / 3. Eier / 4. Fisch / 5. Erdnüsse und Erdnussprodukte / 6. Soja / 7. Milch 
/ 8. Nüsse / 9. Sellerie / 10. Senf / 11. Sesam / 12. Schwefeldioxid und Sulfite / 13. Lupine / 14. Weichtiere   

    



OFFENE WEINE 0,15l

Rieslingschorle 5,0 

Hauswein weiß / rosé / rot  6,0 

Crémant d’Alsace  7,5
Chardonnay brut, Maison Jülg, Elsass, BIO

WEIN 0,75l

Naturwein Weiss „Koreaa“ 2019  37,0
Weingut Judith Beck, Burgenland/Österreich 
Kräuterig, frisch und von feinster Aromatik

Champagner Blanc de Noirs Brut  78,0
Galllimard Père et Fils, Champagne

DRINKS

Zitronenwein     6,0
Hausgemachter Aperitif aus Zitronen infundiert in Weißwein, 

Grappa und Wodka auf Eis

Aperol Spritz       7,5
Aperol, Prosecco, Soda  

Gin Tonic        8,0
Gin, Tonic Water

Rosé Mule        8,0
Vodka, Spicy Ginger, Kirschsaft

BIER 

Jever Fun Alkoholfrei    0,33l / 3,5  
Naturradler   0,4l / 4,0
Berliner Pilsner vom Fass 0,4l / 4,5
Allgäuer Büble Hefeweizen  0,5l / 4,8
Allgäuer Büble Hefe Alkoholfrei  0,5l / 4,8
Allgäuer Büble Hell vom Fass  0,5l / 5,5


